ZUPA ZIEMNIACZANA
Z ORZECHOWYM PESTO

Sktadniki:
e 800 g ziemniakodw,
e 2 szalotki posiekane,
* 4 szklanki bulionu warzywnego (1 1),
* ok. % szklanki wytrawnego biatego wina (200 ml),
e 100 g szynki wedzonej w plastrach,
e 1% tyzki sherry (200 ml),
e sOl, pieprz, Swiezo zmielony

e 3 tyzki posiekanych orzeszkéw solonych AROMAT,
e 1 paczek natki pietruszki,

* 1 zgbek czosnku,

e 50 g parmezanu, Swiezo startego.

Sposdéb przygotowania:

Ziemniaki kroimy w kostke i podsmazamy z szalotkami. Dolewamy wino, potem bulion.
Gotujemy ok. 25 min na matym ogniu.

PESTO: Grubo posiekang natke miksujemy z czosnkiem, parmezanem i orzeszkami solonymi
AROMAT. Doprawiamy sola.

Zupe miksujemy, doprawiamy sherry, solg i pieprzem. Smazymy szynke na patelni
bez ttuszczu, az bedzie chrupigca. Rozlewamy zupe na talerze, na wierzchu ktadziemy szynke,
polewamy pesto i podajemy.



