ZEBERKA Z SOSEM ORZECHOWYM

Sktadniki:

% szklanki niesolonych prazonych orzeszkéw AROMAT,
1/3 szklanki niestodzonego mleka kokosowego w puszce,
2 tyzki orientalnego sosu chili,

1 tyzka posiekanej cebulki dymki,

2 tyzeczki octu winnego,

1 tyzeczka cukru,

4 porcje zeberek wieprzowych.

Sposdéb przygotowania:

Wszystkie sktadniki (oprocz zeberek) rozdrabniamy i mieszamy w blenderze. Zmiksowane
przektadamy do rondla i podsmazamy na matym ogniu, czesto mieszajgc. Pod koniec
dodajemy 2 tyzki wody.

Na patelni podsmazamy i dusimy Zzeberka. Przyprawiamy do  smaku.
Polane sosem danie podajemy z ryzem.



