MAKARON PO HISZPANSKU

Sktadniki:
e 0,5 szklanki orzeszkow prazonych, niesolonych AROMAT,
e 0,5 szklanki drobnego makaronu ryzowego,
e 0,5 szklanki biatego ryzu

czerwona papryka,

cebula,

5 zgbkdw czosnku,

e 0,5 szklanki wytrawnego biatego wina,

e 2 szklanki rosotu (wywar z kurczaka),

e tyzka posiekanej pietruszki,

e tyzka skorki cytrynowej

e tyzka oliwy.

Sposdb przygotowania:

W duzej patelni rozgrzewamy oliwe. Dodajemy makaron ryzowy i podsmazamy. Wrzucamy
3 posiekane zagbki czosnku, pokrojong papryke oraz cebule. Mieszamy az cebula bedzie
miekka.

Dodajemy biate wino, gotujemy i mieszamy. Nastepnie dodajemy orzechy, wywar oraz ryz.
Przykrywamy i gotujemy na matym ogniu ok. 15 minut az ryz bedzie miekki.

W osobnym naczyniu mieszamy tyzke posiekanych orzechow z 2 zgbkami posiekanego
czosnku, pietruszke oraz skdrke cytrynows.

Kazda porcje makaronu posypujemy przed podaniem orzechami z czosnkiem.



