CIASTECZKA WISNIOWO-
ORZECHOWE

Sktadniki:
e szklanka orzeszkow miodowych AROMAT,
e szklanka posiekanych swiezych lub mrozonych wisni,
e 3 szklanki maki,
e szklanka miekkiego masta,
e szklanka cukru,
* 2jaja,
e 1 tyzeczka zapachu waniliowego,
e 1tyzeczka soli,
e 1tyzeczka skdrki pomaraniczowej,
e pot szklanki rozpuszczonej czekolady.

Sposdéb przygotowania:
W misce mieszamy wisnie i 2 tyzeczki maki.

W innym naczyniu mieszamy mikserem az bedzie puszyste: masto, cukier, jajka i zapach
waniliowy. Zmniejszamy obroty i dodajemy reszte maki i sél. Dodajemy skoérke
pomaranczowgq oraz mieszanke z wisniami. Mieszamy.

Ciasto dzielimy na 3 czesci. Z kazdej czesci ciasta formujemy walec o $rednicy 1,5 cm
i dtugosci 3 cm. Obtaczamy w 1/3 czesci drobno posiekanych orzechdéw, zawijamy w folie
i wktadamy do lodéwki na 4 godziny.

Nagrzewamy piekarnik do 200°C. Rozpakowujemy ciasto i kroimy na péfcentymetrowe paski,
a nastepnie rozktadamy na wysmarowanej blasze. Pieczemy 10-15 minut az zbrgzowieja.
Chtodzimy ciastka i ozdabiamy rozpuszczong czekolada.



