CIASTECZKA ORZECHOWO-
JABtKOWE

Sktadniki:
e 1 szklanka orzeszkéw solonych AROMAT,
e % szklanki rozpuszczonej margaryny,
e szklanka cukru,
e % szklanki brgzowego cukru,
e 2jajka,
e 2 biatka z jajek,
e 2 szklanki maki,
e tyzeczka proszku do pieczenia,
e tyzeczka sody,
o Y tyzeczki soli,
e szklanka smietany,
e 2 szklanki pokrojonego w kostke jabtka.

Sktadniki do polewy orzechowej:
e % szklanki posiekanych niesolonych prazonych orzechéw AROMAT,
e % szklanki cukru,
e 3 tyzki maki,
e 3 tyzki margaryny.

Sposdéb przygotowania:

Piekarnik rozgrzewamy do 180°C. Smarujemy i lekko posypujemy maka blache.

W misce mieszamy masto ze stopniowo dodawanym cukrem i ucieramy az bedzie puszyste.
Nastepnie dodajemy jaja i biatka i ucieramy jeszcze chwile. Wsypujemy zmiksowane orzechy
i mieszamy. Dodajemy make, proszek do pieczenia, sode, s6l i smietane. Mieszamy
z jabtkami.

Przygotowujemy polewe orzechowa. W misce ucieramy cukier, make i margaryne az
mieszanka bedzie krucha. Wsypujemy orzechy.

Ciasto wylewamy na blache i polewamy polewa z orzechdéw. Pieczemy ok. 50 minut.



